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CITTA’ DI CARMAGNOLA - PROVINCIA DI TORINO 

 

FIERA NAZIONALE DEL PEPERONE 
“Peperò” |  68^ edizione 

dall’1 al 10 settembre 2017 a Carmagnola (TO) 
Tutti gli eventi sono gratuiti ad eccezione di cene degustazioni al Pala BCC e di altri eventi il cui costo  è 

segnalato nel programma  |  www.fieradelpeperone.it 

 
ORARIO FIERA: da lunedì a Venerdì: ore 18 > 24 | Sabato e Domenica ore 10 > 24 

ORARIO PIAZZA DEI SAPORI: Feriali/festivi: Apertura orario Fiera. Chiusura stand ore 0,30 
STAND GASTRONOMICO RIGOROSAMENTE GLUTEN FREE:  in Piazza Antichi Bastioni gestito dal Caffè Dory di 

Poirino. Tutto senza glutine, dall’antipasto al dolce. Referente: Paola Palmieri 3392348793 
 

INFORMAZIONI PER IL PUBBLICO: Ufficio Manifestazioni - Tel. 011.9724222/270 – cell. 3343040338 
 

PRESS ROOM CON INFO, FOTO E VIDEO in http://bit.ly/pepero68  
 

APPROFONDIMENTI SUL PROGRAMMA  
SUDDIVISI PER TEMI 

 

 

 

SPETTACOLI, INTRATTENIMENTI E INCONTRI  
tra musica, danza e balli, teatro e cabaret  
 
Tra i numerosissimi eventi, ci sarà il 3 settembre la tradizionale Festa di Re Peperone e la Bela Povronera con sfilata 
di centinaia di personaggi in costume e l’intrattenimento musicale di Sonia De Castelli, tanta musica e concerti con 
l’apertura del 1 settembre dedicata alla musica latinoamericana con i Los Maduros e performance dei Campioni del 
Mondo 2016 di Danze Latino Americane Laura Zaccagnino e Valentino Esposito, l’ospite Bianca Atzei il 5 settembre 
ed il concerto L7 con la storica band di Campovolo 2.0 e dell’album “Buon Compleanno Elvis” di Luciano Ligabue il 
9 settembre, il “Garrison’s Showcase” del 6 settembre con Radio Number One e stage di danza live diretti dal 
celebre Garrison Rochelle di “Amici”, spettacoli di cabaret tutte le sere in collaborazione con lo storico locale 
torinese Cab41 e con T.R.S. Radio tra i quali spicca il 3 settembre il Comic Show condotto da Giampiero Perone con i 
Mammuth da Zelig, il cantante del musical “Notre dame de Paris”Fabrizio Voghera, Mauro Villata da Colorado, 
Bred e Pitt, Enrico Luparia e Marco Turano da Eccezionale Veramente e grande evento di fine manifestazione con 
Dominici’s Fontane Danzanti, magiche combinazioni di giochi d'acqua, fuoco, musica, luci e colori. 
Sono in programma anche eventi e sfilata d’onore dei motocicli vespe in concorso e al contest “La Più Bella Sei Tu 
2017”, IL 2° Raduno di Auto Storiche “Città di Carmagnola”, spettacoli teatrali, incontri organizzati dal Circolo 
Margot su vari temi, concerti e dj set organizzati da Vida Network Radio e Tv, la Silent Disco a cura della Consulta 
Giovanile Carmagnolese, esibizioni folkloristiche e concerti di musica piemontese, pizzica salentina, musica classica, 
una serata di ballo liscio con il gruppo I Roeri e tutte le sere si potrà ballare in Piazza Manzoni e via Bobba con grandi 
show di musica e danza a cura di Ilario Parise Dance Studio e Mambojambo Club. 
Gli ospiti più conosciuti al grande pubblico sono sicuramente BIANCA ATZEI e GARRISON ROCHELLE. 
BIANCA ATZEI è una eccezionale cantante che recentemente è stata tra i protagonisti di “Tale e Quale Show” su Rai 
Uno ed ha partecipato alla 67°edizione del Festival di Sanremo nella categoria “Big” con il brano ‘Ora esisti solo tu’ 
scritto da Kekko Silvestre dei Modà.  
GARRISON ROCHELLE, conosciuto semplicemente come Garrison, è un ballerino, coreografo e cantante statunitense 
naturalizzato italiano che dal 2001 ricopre il ruolo di insegnante di danza moderna all'interno della scuola televisiva 
Amici di Maria De Filippi su Canale 5. 
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GLI EVENTI CON PAOLO MASSOBRIO, LE INIZIATIVE “LA TRADIZIONE 
CON IL PEPERONE” E “VENDESI STORIE AL PEPERONE”, I MERCATINI 
DEI PRODUTTORI ED ALTRI EVENTI GASTRONOMICI 
Grazie ad una organizzazione sempre attenta all’innovazione, ci sarà l’assegnazione di  premi agli espositori che 
avranno le idee più innovative sulla valorizzazione del peperone, valutate da una competente commissione. 
Ci sarà anche la competizione “Vendesi storie al Peperone”, legata allo “story-telling” del peperone di Carmagnola 
tra gli espositori della Fiera, promossa da Totem Eventi in collaborazione con il Comune di Carmagnola, il quotidiano 
web Torinoggi.it e l’UniCom (Unione Nazionale Imprese di Comunicazione), con premiazione pubblica condotta da 
Paolo Massobrio e Renata Cantamessa. 
Renata Cantamessa, giornalista, ghostwriter, autrice e conduttrice radiotelevisiva conosciuta anche per il suo 
personaggio di Fata Zucchina, cura inoltre l’iniziativa “La tradizione... col Peperone!" che coinvolge dieci 
foodblogger di livello nazionale, provenienti da diverge regioni, in un "contest" che prevede la rivisitazione di una 
ricetta facente parte della tradizione culinaria del territorio di provenienza di ciascuno, riproponendola con 
l'inserimento del Peperone di Carmagnola come protagonista. Le ricette verranno valutate da una giuria tecnica di 
qualità presieduta da Paolo Massobrio e da una giuria popolare "social" che si esprimerà attraverso Facebook.  
Renata Cantamessa sarà anche la principale protagonista dell’open talk in programma il 3 settembre alle ore 11 e 
intitolato “La sostenibilita’ alimentare – Un nuovo modello di filiera tra terra, salute e felicità” in cui presenterà il 
suo bi-libro “Il Mistero del Grandalbero - Ricette favolate di Fata Zucchina” (Collana benefica "Favole Agricole") con 
la conduzione di Paolo Massobrio e la partecipazione del  Prof. Alessandro Meluzzi - psichiatra e saggista, della 
Dott.ssa Franca Fagioli -  Direttore della Rete Nazionale di Oncologia e Oncoematologia Pediatrica, dello Chef Sergio 
Barzetti - Maestro in cucina de "La Prova del Cuoco" di Rai Uno ed altre autorità e ospiti istituzionali. Il bi-libro sarà 
in vendita per tutta la durata della Fiera presso lo stand della Pro Loco di Carmagnola e i punti info. 
 

Paolo Massobrio è per il terzo anno grande protagonista, collaboratore e testimonial della Fiera alla quale dona un 
grande apporto di esperienza sui principali temi legati alla direzione artistica e alla comunicazione. 
Il noto giornalista che da 30 anni si occupa di economia agricola ed enogastronomia, nella conferenza stampa di 
presentazione ha evidenziato come la Fiera di Carmagnola sia in assoluto una delle più grandi manifestazioni 
italiane sul tema del gusto e della cultura ad esso legata ed il suo aspetto di grande manifestazione urbane, con vie 
e piazze che vengono trasformate nell’aspetto e con una attenta ricerca sulla qualità e sul legame coi territori che 
permette di proporre le migliore eccellenze nazionali ed accontentare tutti i gusti. 
Oltre a presiedere la giuria dell’iniziativa “La tradizione... col Peperone!" e a condurre alcuni tra i principali eventi 
della manifestazione, come l’inaugurazione del “Salone della Solidarietà”, la premiazione della competizione 
“Vendesi storie al Peperone” e l’evento “La sostenibilità alimentare – Un nuovo modello di filiera tra terra, salute e 
felicità”, Massobrio condurrà alcuni interessanti talk show nella centrale Piazza Sant’Agostino. 
Il 3 settembre alla 19 presenta “Un Aperitivo con i Maestri del Gusto”, incontro di approfondimento dedicato ai 
custodi dei saperi e dei sapori delle eccellenze enogastronomiche di Torino e provincia; l’8 settembre alle 19 è la 
volta di “Agroecologia – Dire, fare, mangiare in modo sostenibile”, con la partecipazione di Cristiana Peano 
(Università di Torino) e Carlo Sottile (Università di Palermo), autori del libro Agricoltura slow (Slow Food); il 9 
settembre alle 18.30 è in programma “Il Peperone è Convivialità”, incontro sui migliori trucchi per grigliare 
all’italiana insieme a Marco Agostini, autore del libro Subito Barbecue (Cairo) e il 10 settembre alle 18.30 “Peperone 
Senza Tempo - Le interpretazioni del peperone nella grande cucina piemontese” al quale partecipano gli chef: 
Massimo Camia del ristorante Massimo Camia di La Morra (Cn), Andrea Larossa del ristorante La Rossa di Alba (Cn), 
Davide Odore del ristorante Io e Luna di Guarene (Cn).  
 

Tutti i giorni in orario Fiera ci sarà il Mercato dei produttori del Consorzio Del Peperone in Viale Garibaldi angolo 
Via Bobba, Piazza dei Sapori (piazza Mazzini) e Via Porta Zucchetta lato salone Antichi Bastioni. 
Nei giorni 2, 8 e 9 settembre dalle ore 18.00 e nei giorni 3 e 10 settembre dalle ore 10, in Via Valobra nella zona San 
Rocco ci sarà il Mercatino Produttori del Laboratorio Gourmet Carmagnola a cura di Parlapà, l’hamburger di 
Carmagnola a km0 . 
Nelle domeniche 3 e 10 settembre ci saranno anche Campagna Amica, mercato con prodotti a Km0 a cura della 
Coldiretti Torino (in Piazza Manzoni il 3 settembre e in Via Valobra/Zona Bussone il 10 settembre), e Spesa Amica in 
mercato di produttori locali a cura della Confederazione Italiana Agricoltori del Piemonte in Via Valobra/Zona San 
Rocco. 
 

In piazza Garavella, nei giorni 3, 7 e 10 settembre alle ore 18 ci sarà Cin Cin con il Cicin, degustazioni a pagamento di 
carne al peperone con la giora e i suoi salumi accompagnati dai vini delle Langhe, a cura dei Macellai della Garavell. 
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IL PANIERE DEI PRODOTTI TIPICI DELLA PROVINCIA DI TORINO CON IL 
PANE AL PEPERONE, IL SALONE DELLA SOLIDARIETÀ ED ALTRI EVENTI 
ED INIZIATIVE SOLIDALI 
 
Nel Salone della Chiesa di San Filippo viene presentato come sempre il PANIERE DEI PRODOTTI TIPICI DELLA 
PROVINCIA DI TORINO con una selezione dei migliori produttori locali, l’esposizione dei quattro ecotipi del 
Peperone di Carmagnola, laboratori di inglese per bambini, degustazioni e il PANE DELLA FIERA, pane al peperone 
preparato in collaborazione con l’Unitre locale e venduto a scopo benefico per L’ O.A.M.I. di Carmagnola (Opera 
Assistenza Malati Impediti) da destinare a Casa Roberta, residenza per l'accoglienza di chi non è in condizioni di 
vivere autonomamente (www.casaroberta.wordpress.com). 
 
I prodotti e i produttori del Paniere quest’anno sono: 

• Antichi mais piemontesi di Peroò  Monia 

• Miele delle vallate alpine dell’ Apicoltura La Margerita   

• Ciapinabò di Carignano  

• Prodotti da forno della Panetteria pasticceria Fabaro  

• Menta di Pancalieri di  Chialva Sara   

• Menta di Pancalieri  di Essenzialmenta   

• Peperone di Carmagnola, le 4 varietà, di  Masera Nadia 

• Gianduiotti di  Ballesio 

• liquore Genepì della Distilleria erboristica Alpina 
 
Quest’anno nella Chiesa di San Filippo ci sarà anche il “SALONE DELLA SOLIDARIETÀ” dedicato alla promozione e 
alla vendita dei prodotti di diverse aAziende agricole e agrituristiche colpite dal terremoto del Centro Italia, 
organizzato in collaborazione con Coldiretti e Cia- Confederazione Italiana Agricoltori di Carmagnola, le Associazioni 
RECOSOL (Rete Comuni Solidali), Rete Comuni Virtuosi e Borghi Autentici d’Italia, con il patrocinio del Mipaaf.  
La presentazione ufficiale di questa bella iniziativa solidale è in programma il 3 settembre alle ore 10 con 
conduzione di Paolo Massobrio e ospiti d’onore il Vice Ministro alle Politiche Agroalimentari Andrea Olivero, 
l’Assessore regionale all’Agricoltura Giorgio Ferrero e rappresentanti istituzionali dei territori terremotati.  
 

dall’UMBRIA ci saranno: 

- legumi e cereali (lenticchie, cicerchie , roveja, farro, ceci) da agricoltura biologica, salumi e insaccati 

- formaggi pecorini freschi e stagionati, ricotta, ricotta salata, lenticchie, roveja 

- zafferano puro e confetture allo zafferano  

- lenticchia di Castelluccio di Norcia 

- norcineria tradizionale 

- conserve, confetture e composte di frutta e ortaggi locali 

- farro, zafferano e formaggio stagionato allo zafferano 

- sagrantino, vini tipici e olio 
 

dalle MARCHE ci saranno: 

- vasetti di anice, confettura more e lamponi,  confettura d'uva vino cotto, sapa vasetto. 

- olio di oliva bio 
 

Le aziende ospiti sono: 
risultano iscritte le seguenti Aziende (il link rimanda a foto e descrizioni): 

- COOP DELLA LENTICCHIA DI CASTELLUCCIO  
- AZIENDA AGRICOLA SALVATORI ALESSANDRO 
- FRANTOIO BONIFAZI - LA SIBILLA DI ENRICO FOGLIETTI 
- FATTORIA DI OPAGNA DI PORZIO DOMENICO  
- AZIENDA AGRICOLA GIORGIO BRUNOZZI  
- AZIENDA AGRICOLA DELL'ORSO NUNZIO  
- AZIENDA AGRICOLA BRANDIMARTE MAURIZIO 
- AZIENDA AGRICOLA "ZAFFERANO E DINTORNI"  
- AZIENDA AGRICOLA CARBONI SETTIMIO  
- AZIENDA AGRICOLA CONCA D'ORO DI ALESSANDRO ALESSANDRINI  
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Altre importanti iniziative solidali sono a cura della BCC – Banca di Credito Cooperativo di Casalgrasso e 
Sant'Albano Stura e a favore della la Fondazione FORMA Onlus, la Fondazione dell’Ospedale Infantile Regina 
Margherita di Torino. La BCC organizza la cena benefica “Bank Cooking” del 2 settembre, di cui si trovano 
informazioni dettagliate nella sezione dedicate a queste cene e nel pomeriggio di domenica 3 settembre proporrà 
tanti eventi e giochi dedicati ai bambini con il seguente programma 

> ore 14.00 - Esposizione “Giardino dei Sogni”, concorso dedicato alle scuole dell’infanzia e primarie 
> ore 15.00 - Spettacolo di Musica e di Bolle Giganti con i Fizzy Black e Paolo Gaido 
> ore 15.40 - Premiazione del concorso “Giardino dei Sogni” 
> ore 16.45 - Lancio dei Pallocini solidali 
> ore 18.00 - Esibizione di Ginnastica Ritmica con A.S.D. Ritmica Carmagnola 

 

Inoltre, viene confermata “Carmagnola, la Città, il Mondo”, la tradizionale esposizione di artigianato a cura di 
associazioni locali che raccolgono fondi per i loro progetti nelle aree più bisognose del mondo. 
 
 

LE CENE E LE DEGUSTAZIONI NEL PALA BCC 
 

In Piazza Berti ci sarà il Pala BCC allestito grazie alla generosità della BCC di Casalgrasso e Sant'Albano Stura, dentro 
al quale si svolgeranno cene e degustazioni, a pagamento e su prenotazione, con informazioni dettagliate sul sito 
della Fiera www.fieradelpeperone.it  
Il 2 settembre alle ore 20 è in programma “Gran Bollito Misto alla Piemontese di Carmagnola”  a cura della 
Confraternita del Gran Bollito Misto alla Piemontese di Carmagnola e dei Macellai della Garavella. Nelle serate del 5, 
6 e 7 settembre ci saranno le cene  “Peperone & Co – A cena dagli Jr. Chef” preparate dagli allievi del Cento di 
formazione professionale Colle Don Bosco CNOS-FAP Regione Piemonte e del Centro di formazione professionale 
Sede Operativa Centro Torino Valdocco. 
Il 3 ed il 4 settembre sono in programma due appuntamenti sfiziosi a cura del Laboratorio Gourmet Carmagnola e 
del progetto Parlapà, l’hamburger di Carmagnola a km0. Il 3 settembre dalle ore 16 alle 24 “Merenda Sinoira” con 
piatti della tradizione, ricordando le merende nell’aia e con un delizioso Box Fattoria con Parlapà CIT ed altri prodotti 
per i bambini. Il 4 settembre alle 20:15 viene proposto “6 + 6 in Degustazione”, 6 pregiati vini di Langa in 
abbinamento a 6 piatti del Laboratorio. 
Infine, l’8 settembre alle ore 20 è in programma “Bank Cooking”, cena benefica a favore di Forma ONLUS – 
Fondazione Ospedale Infantile Regina Margherita di Torino con la Direzione della Banca di Credito Cooperativo di 
Casalgrasso e Sant’Albano Stura (prenotazione obbligatoria al numero 011.9730062 oppure 3456195110 entro il 6 
settembre – Costo €. 40,00 p.p.) 
 

DI SEGUITO LE CENE IN DETTAGLI CON I MENÙ: 
 

GRAN BOLLITO MISTO alla Piemontese di Carmagnola 
Sabato 2 settembre – ore 20.00 
a cura della Confraternita del Gran Bollito Misto alla Piemontese di Carmagnola e dei Macellai della Garavella 
MENU’ della Serata 
Salame di Giora al tagliere 
Filetti di Corno di Bue con acciuga 
Bollito Misto della Confraternita di Carmagnola 
Gran Peperonata del Presidente Piero Bagna 
Brodo del Bollito 
Dolce della Pasticceria Molineris 
Prenotazione obbligatoria al numero 348.0147866 entro il 31 agosto - Costo €. 30,00 p.p. 
 

MERENDA SINOIRA 
Domenica 3 settembre – dalle ore 16.00 alle ore 24.00 
a cura del Laboratorio Gourmet Carmagnola 
Piatti della tradizione, ricordando le merende nell’aia - €. 6,00 
Il à, hamburger di Carmagnola, incontra il Peperone - €. 6,00 
BOX FATTORIA con Parlapà CIT (Novità Fiera Nazionale del Peperone 2017-nuova versione dedicata ai bambini), 
focaccia morbida, robiolina, dolce dello chef, molecola e gadget della BCC  
 

6 + 6 IN DEGUSTAZIONE 
Lunedì 4 settembre – ore 20.15 
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a cura del Laboratorio Gourmet Carmagnola 
6 pregiati vini di Langa in abbinamento a 6 piatti del Laboratorio Gourmet Carmagnola 
Prenotazione obbligatoria ai numeri: 348.9249585 – 011.9710199 
 

PEPERONI & CO – A CENA DAGLI JR. CHEF 
Martedì 5 settembre – ore 20.00 
A cura del Centro di formazione professionale Colle Don Bosco CNOS-FAP Regione Piemonte 
MENU’ della Serata 
Bignè al baccalà mantecato con scarola e olive 
Spiedino di gamberi e peperoni 
Crema di piselli al profumo di limone con calamaro scottato 
Maltagliati alla canapa con cipolle rosse, camomilla gialla e ricotta salata 
Rollè di pollo speziato alle erbe aromatiche con peperoni al pane fritto 
Variegato ai frutti di bosco 
Prenotazione obbligatoria al numero 349.3688603 entro il 2 settembre - Costo €. 20,00 p.p. 
 

PEPERONI & CO – A CENA DAGLI JR. CHEF 
Mercoledì 6 settembre – ore 20.00 
A cura del Gruppo Giovani Chef, Ex-allievi del Cento di formazione professionale Colle Don Bosco CNOS-FAP 
Regione Piemonte  
MENU’ della Serata 
La caponata fresca d’estate 
Bavarese al pomodoro e basilico con i crostini all’aglio 
Gamberi in pastella, spuma di patate al nero e ananas caramellato 
Il Carnaroli vaniglia e gorgonzola al sentore di limone 
Agnello in panura, peperone in agrodolce e aspretto ai mirtilli 
Curioso al limone 
Prenotazione obbligatoria al numero 349.3688603 entro il 3 settembre - Costo €. 20,00 p.p. 
 

CENA DEL NUOVO MONDO. PEPERONI & CO – A CENA DAGLI JR. CHEF 
Giovedì 7 settembre – ore 20.00 
A curta del Centro di formazione professionale Sede Operativa Centro Torino Valdocco e Colle Don Bosco 
CNOS-FAP Regione Piemonte  
MENU’ della Serata 
Cheesecake al Gorgonzola e peperone con crumble di anacardi e chips di pane tostato 
Crema ai fagioli rossi e rosmarino con cubo di polenta, bacon croccante e chicchi di mais scoppiato 
Risotto Carnaroli mantecato con burrata, peperone di Carmagnola caramellato e olio al basilico 
Involtini di tacchino con panure aromatica e panzanella al rubatà con pomodoro, capperi e olive 
Mousse dorata al cioccolato fondente, croccante ai pistacchi, frutti di bosco e foglioline di menta 
Prenotazione obbligatoria al numero 349.3688603 entro il 5 settembre - Costo €. 20,00 p.p. 
 

BANK COOKING 
Venerdì 8 settembre – ore 20.00 
Cena benefica a favore di Forma ONLUS – Fondazione Ospedale Infantile Regina Margherita di Torino con la 
Direzione della Banca di Credito Cooperativo di Casalgrasso e Sant’Albano Stura, realizzata con la collaborazione 
degli studenti del Centro di Formazione professionale Colle Don Bosco CNOS-FAP Regione Piemonte 
MENU’ della Serata 
Tartar di baccalà al lime con avocado riso venere e purea di frutti rossi 
Tortino alla Carmagnolese con crema di parmigiano su crostino di pane 
“Omaggio a Norcia”, rettangoli allungati di pasta fresca con verticale di speck 
Tagliata di Fassone alla piastra con sale maldon 
Caponata di melanzana 
Saint Honorè 
Prenotazione obbligatoria al numero 011.9730062 oppure 3456195110 entro il 6 settembre – Costo €. 40,00 
p.p. (il ricavato sarà devoluto in beneficenza) 
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IL CONCORSO DEL PEPERONE  
Il “Peperone di Carmagnola” viene raccolto manualmente dalla fine di luglio rispettando un severo disciplinare di 
produzione ed è apprezzato in tutta Italia per caratteristiche uniche di qualità e genuinità che si prestano alle più svariate 
preparazioni. I visitatori potranno acquistare e gustare le quattro note tipologie morfologiche riconosciute dal consorzio 
dei produttori: il quadrato con forma cubica e tre o quattro punte, il corno di bue dalla forma allungata, il trottola a 
forma di cuore e il tumaticot tondeggiante e schiacciato ai poli. 
 

Per tradizione, nella prima domenica della manifestazione viene organizzato il Concorso Mostra/Mercato del Peperone 

riservato ai produttori locali con gli eccezionali vincitori che vengono battuti all’asta per beneficenza con ricavato 
devoluto, come per il Pane della Fiera, all’ O.A.M.I. di Carmagnola (Opera Assistenza Malati Impediti) perCasa Roberta, 
residenza per l'accoglienza di chi non è in condizioni di vivere autonomamente www.casaroberta.wordpress.com 
 

Il Regolamento del concorso: 
1) Il Concorso Mostra/Mercato è riservato ai produttori di peperone di qualsiasi comune di provenienza dell’area di 
coltivazione del Peperone di Carmagnola, ed avrà luogo domenica 30 agosto 2015 in Piazza Sant’Agostino. 
2) Ogni azienda o unità produttiva può partecipare a tutte le categorie iscrivendo al massimo 1 gruppo di peperoni. 
3) I partecipanti al Concorso dovranno presentarsi dalle ore 8.30 e, tassativamente, entro le ore 10.30 in Piazza 
Sant’Agostino per le operazioni di iscrizione, valutazione e pesatura dei peperoni. 
4) I premi saranno assegnati da un’apposita Commissione che verrà nominata dal Comune di Carmagnola e che procederà 
alla valutazione. I membri della Commissione non possono, direttamente o tramite familiari, partecipare al Concorso 
stesso. Le decisioni della Commissione sono inappellabili. 
5) La premiazione avverrà a partire dalle ore 17.00 circa in Piazza S. Agostino. 
6) I gruppi di peperoni premiati verranno ritirati dal Comune di Carmagnola. 
7) Alla categoria “Quadrato di Carmagnola”, per la quale a partire dall’edizione 1996 è stato istituito il premio speciale, 
possono iscriversi solo produttori del Comune di Carmagnola. 
8) I premiati verranno iscritti all’Albo dei Vincitori con l’indicazione del nominativo e della zona di produzione. 
 

I REQUISITI che dovranno possedere i peperoni ammissibili al Concorso sono: 
Categoria “QUADRATO”: 

• forma quadrata da 3 a 5 punte; 

• sani, esenti da fitopatie e fisiopatie (virosi, piralide, batteriosi, grandine, colpi di sole, ecc.); 

• commerciabili; 

• picciolo staccato al nodo; 

• stato di maturazione: almeno 1/3 della bacca. 
Categoria “LUNGO CORNO DI BUE”: 

• forma conica molto allungata con 3-4 lobi; 

• sani, esenti da fitopatie e fisiopatie (virosi, piralide, batteriosi, grandine, colpi di sole, ecc.); 

• commerciabili; 

• picciolo staccato al nodo; 

• stato di maturazione: almeno 1/3 della bacca. 
Categoria “TROTTOLA”: 

• forma cuoriforme a trottola con punta leggermente estroflessa o con punta troncata  

• sani, esenti da fitopatie e fisiopatie (virosi, piralide, batteriosi, grandine, colpi di sole, ecc.); 

• commerciabili; 

• picciolo staccato al nodo; 

• stato di maturazione: almeno 1/3 della bacca. 
Categoria “TUMATICOT”: 

• forma  tondeggiante schiacciata ai due poli; 

• sani, esenti da fitopatie e fisiopatie (virosi, piralide, batteriosi, grandine, colpi di sole, ecc.); 

• commerciabili; 

• picciolo staccato al nodo; 

• stato di maturazione: almeno 1/3 della bacca. 
Categoria “QUADRATO DI CARMAGNOLA”: 

• forma quadrata a quattro punte simmetriche; 

• altezza non superiore ad 1/3 della larghezza; 

• sani, esenti da fitopatie e fisiopatie (virosi, piralide, batteriosi, grandine, colpi di sole, ecc.); 

• commerciabili; 

• picciolo staccato al nodo; 

• stato di maturazione: almeno 1/3 della bacca 
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GLI SPAZI BIMBI E GLI EVENTI A LORO DEDICATI 
Da cinque edizioni viene proposto “Bambini in Fiera” con ampi spazi dedicati a piccini e ragazzi nei Giardini Unità 
d’Italia e con il palco “Pepper Magic Show” che propone spettacoli serali, alle ore 21, di teatro di figura, bolle di 
sapone, baby dance, teatro e magia dal 2 al 10 settembre. 
 

Come sempre ci sarà anche l’iniziativa “UNITI PER PROTEGGERE”, un sistema unificato di Protezione Civile con le 
forze di intervento carmagnolesi - Associazione Nazionale Alpini Sezione di Protezione Civile, Croce Rossa Italiana, 
Vigili del Fuoco, Emergenza Radio Carmagnola e Polizia Locale – che, oltre a presentarsi ai visitatori, proporranno 
laboratori ed attività per bambini. I Volontari del Soccorso di Carmagnola della C.R.I. allestiranno anche  “Il Nido 
della Cicogna” dedicato alle mamme con bimbi in fasce per l’allattamento ed il cambio pannolini. 
 

Una grande novità di questa edizione è il “BABY PARKING ARCOBALENO A PEPERÒ”, dedicato ai bambini tra i 3 e 10 
anni, in orario Fiera e nell’Area Giardino Scuola del 1° Istituto Comprensivo, a cura della Cooperativa Oltre la siepe di 
Carignano, gestore della Ludoteca e spazio Gioco del Comune di Carmagnola 
 

Domenica 10 settembre, dalle ore 10.00 Piazza Manzoni davanti alla Caserma VVFF, ci sarà la 3^ edizione di 
GRISULANDIA, iniziativa dedicata a tutti i bambini per giocare e prendere il diploma da “Mini Pompiere”, a cura 
dell’Associazione Nazionale Vigili del Fuoco Volontari con la partecipazione delle delegazioni di Carmagnola, 
Racconigi e Fossano 
 

Inoltre, nella Chiesa di San Filippo viene proposto “Learn English Kids!”, divertenti laboratori di inglese per bambini 
sui temi della natura e dell’orticoltura. 

 
GLI SPETTACOLI PEPPER MAGIC SHOW 
Palco dei Giardini Unità d’Italia – ore 21:00 
> Sabato 2 settembre - Il Circolo Magico, spettacolo di musica e magia del Folletto Piluca’x 
> Domenica 3 settembre - C’era una volta, spettacolo Teatrale di Burattini 
> Lunedì 4 settembre - I Misteri della Valigia di Zeno, magia di carte 
> Martedì 5 settembre - Parole saporite di libri profumati, letture animate con Nicoletta Molinero 
> Mercoledì 6 settembre - Alamala Purtigala Chirimela Puf, spettacolo di magia con il Mago Tric & Trac 
> Giovedì 7 settembre – Giocoliamo, spettacolo di giocoleria della Nino’s style 
> Venerdì 8 settembre – Esmeralda, fiabe animate della Stregatocacolor 
> Sabato 9 settembre - Fantasia di Bolle, spettacolo di Bolle di sapone con Carlo Astolfi 
> Domenica 10 settembre - Baby Dance, con Giacomina Peperina 
 
I LABORATORI LEARN ENGLISH KIDS! 
Salone della Chiesa di San Filippo, Piazza Mazzini 
> sabato 02 - sabato 09 settembre 
dalle ore 18.00 alle 19.00 e dalle ore 20.30 alle 22.00. “We love Bread! We love Food!”: giochiamo in inglese e 
scopriamo come è possibile divertirsi con pane e ingredienti della nostra cucina! 
> domenica 03 - domenica 10 settembre 
dalle ore 10.00 alle 12.00 - dalle ore 14.30 alle 19.00 - dalle ore 20.30 alle 22.00. “We love Fruit!”: tutti pronti per un 
bel quizzettone sulla frutta e dopo largo alla creatività! Si gioca con la frutta! 
> domenica 03 settembre 
ore 17.00 - “It’s Summer Time” spettacolino del Summer Camp  
> martedì 5 settembre 
dalle ore 20.30. “We love Nature! We love Flowers!”: ripassiamo colori e numeri con i fiori! Diamo spazio alla nostra 
creatività colorando e giocando con i vocaboli della natura! 
> mercoledì 6 settembre 
dalle ore 20.30. “Farm Animals: Let’s play with Ms Cow and Mr Pig”: impariamo canzoncine, balletti e suoni in 
inglese sugli animali della fattoria, divertimento assicurato! 
> giovedì 7 settembre 
dalle ore 20.30. “The Story of Sid the Seed”: vi aspettiamo per raccontarvi la storia della crescita di un seme 
chiamato Sid, e a seguire creeremo tutti insieme un mini libricino per poterla raccontare nuovamente a mamma e  
papà! 
> Venerdì 8 settembre 
dalle ore 20.30. “We love Vegetables”: tutti pronti per un bel quizzettone sulla verdura, e dopo largo alla creatività! 
Si gioca con la verdura!! 
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SPORT E BENESSERE 
 
Come sempre, in piazza Garavella si svolgeranno diverse esibizioni sportive in cui saranno protagoniste alcune 
associazioni locali. Tutti gli eventi si svolgono alle ore 21 e saranno i seguenti: 
 

Martedì 5 Settembre 
Esibizioni di Kick Boxing a cura della A.S.D. Gymnasium Kick Boxing 
 

Venerdì 8 Settembre 
Esibizioni di Ginnastica Artistica a cura della A.S.D. Ginnastica Artistica Carmagnolese 
EeEsibizione e percorso di Cross Fit a cura della A.S.D. CrossFit FreeMind di Carmagnola 
 

Sabato 9 Settembre 
Esibizioni di Viet Vo Dao a cura della A.S.D. Club Tay Son Hoa 

 

Inoltre, domenica 10 settembre dalle ore 15.00 alle 18.00 nel Centro Sportivo Comunale di Corso Roma 24, ssi 
svolge la manifestazione “Fermati allo Sport”, a cura dell’Assessorato allo Sport, in collaborazione con A.S.D. 
CarmaSport e  con la partecipazione delle Associazioni Sportive Carmagnolesi 

 

Per ciò che riguarda il tema del benessere, si svolge la “2A GIORNATA DEL BENESSERE”, giovedì 7 settembre dalle 
ore 14 alle ore 19 nel Parco Cascina Vigna con ingresso da Via San Francesco di Sales 188 
 
2a Giornata del Benessere 

Sport, salute e buon cibo: si può 

Giovedì 7 settembre ore 14.00-19.00 

Inaugurazione CAMPUS DEL CAMMINO® 2017-2018 

Parco Cascina Vigna - Via San Francesco di Sales 188  

� Punto Info Cortile Cascina Vigna 

� Accoglienza, presentazione delle attività, lezioni e dimostrazioni di Nordic Walking - Camminata del 

Benessere nel Parco 

In Sala Monviso  

Ore 17.00 Presentazione del Campus del Cammino® 2017-18 a cura dell’ASD Nordic Walking Andrate 

Ore 17.30 “Mal di schiena: un approccio globale per il benessere della persona” a cura della Dott.ssa Maria Vittoria 

Actis (Specialista in Medicina Fisica e Riabilitazione - Coordinatrice Area Riabilitativa OASI Medica)  
 

Ore 14.00-18.00 

� Visite mediche generali gratuite OASIMedica comprensive di elettrocardiogramma a cura del “MEDICO DI 

FIDUCIA”, con rilascio per i partecipanti al Campus del Cammino®  del Certificato medico di idoneità alla 

pratica di attività sportiva di tipo non agonistico ad un prezzo convenzionato pari ad euro 20,00 

� Mercatino di Prodotti Tipici Locali a km Ø 

a cura della SOMS Società Orticola di Mutuo Soccorso di Carmagnola Domenico Ferrero 

  

DDaallllee  oorree  1188..0000  LLaa  ““MMeerreennddaa  ssiinnooiirraa  ddeellll’’oorrttoo””  aa  ccuurraa  ddeellllaa  TTrraattttoorriiaa  ddeellllaa  VViiggnnaa  
 
PE RMAGGIORI INFORMAZIONI: Comune di Carmagnola - Ripartizione Sport, Politiche Sociali e Politiche Giovanili 

Tel. 011 9724223 - sport@comune.carmagnola.to.it 

Ripartizione Agricoltura 

Tel. 011 9724220 - agricoltura@comune.carmagnola.to.it 
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LE MOSTRE, I MUSEI ED I LORO EVENTI 
Molti visitatori giungono da molte parti d’Italia, ogni anno più numerosi, anche perché la Fiera è la porta d’accesso 
ad un mondo di tradizioni, valori, sapori e conoscenze che compongono la vasta cultura del territorio 
carmagnolese. Molti eventi, mostre ed allestimenti organizzati durante la Fiera puntano a far conoscere e a 
valorizzare il grande patrimonio architettonico e culturale della città di cui fanno parte il bellissimo Castello che 
ospita la sede del Comune (edificato nel XII sec.), Palazzo Lomellini (1600) - Civica Galleria di Arte Contemporanea, 
l’affascinante Abbazia Santa Maria Assunta di Casanova (XII sec.) con chiesa, monastero e cripta di grande valore 
storico, il Ghetto Ebraico e la Sinagoga, l’antica dimora Casa Cavassa (1400), molte chiese antiche e numerosi 
musei tra i quali l’Ecomuseo della cultura della lavorazione della Canapa. 
Diverse MOSTRE permetteranno ai visitatori di conoscere questo patrimonio, tra le quali a Palazzo Lomellini “L’arte 
dell’acqua”, mostra di acquerelli a cura di Elio Rabbione e nella Saletta d’Arte Celeghini la mostra “Opera Grafica 
Incisa dal 1908 al 1963 Felice Casorati” dedicata ad uno dei più grandi pittori ed incisori italiani del novecento. 
Inoltre, in centro città ci sarà la particolare iniziativa “Pepper Bombing”, mostra di creatività diffusa con decine di 
peperoni realizzati all’uncinetto e montati su appositi supporti a cura del Gruppo Donne In Città. 
Una città ricca di storia, di mercati e di manifestazioni tradizionali legate alla cultura popolare locale in cui è bello 
passeggiare per ore, e non solo in occasione della Fiera del Peperone. 
 
LE MOSTRE 
Durante i 10 giorni della Fiera vengono allestite diverse mostre tra le quali si evidenzia la mostra “Opera Grafica 
Incisa dal 1908 al 1963 Felice Casorati” dedicata ad uno dei più grandi pittori ed incisori italiani del novecento. 
 

Saletta d’Arte Celeghini – Via Valobra,141 
2●23 se]embre 

Opera Grafica Incisa dal 1908 al 1963 Felice Casorati 
Inaugurazione Sabato 2 settembre dalle ore 18.00 

Orario Fiera con chiusura ore 23.00. 

Dall’11 settembre seguirà il seguente orario: Feriali 9.00/12.30 – 15.00/19.00 – chiuso il lunedì 

Una mostra di grande rilievo quella che Laura Celeghini ha voluto ospitare nella sua "Saletta d'Arte" in occasione di 

Peperò, perchè tale è questa rassegna che vede esposte le trentacinque tavole tirate dalle matrici originali che 

l'artista ha realizzato tra il 1908 ed il 1963. Come ricorda bene Luigi Carluccio nella illuminante presentazione di 

questa cartella, Felice Casorati  quasi sempre tirava le sue incisioni in pochissime copie, soventissimo una sola volta 

e questo doveva servire a controllare se il nuovo procedimento tecnico in genere provato rispondesse a quanto 

concettualmente l'artista intendeva realizzare. 

Nello studio del maestro, sempre rimasto in via Mazzini 52, venne ritrovato un discreto gruppo di matrici su lastra di 

zinco. Queste, con un lungo e meticoloso lavoro di recupero ed un amoroso restauro, tornarono ad essere in grado 

di sopportate una nuova tiratura. Ne furono recuperate a tal fine trentacinque che, consenziente in vita l'artista 

vennero accuratamente predisposte e tirate in sole sessanta copie tre anni dopo la morte di Casorati, con 

l'autorizzazione della moglie signora Daphne e avvalendosi delle schede del catalogo/regesto che delle incisioni 

casoratiane aveva stilato proprio Francesco Franco, vennero riunite in una sorta di volume a fogli sciolti e, ora tutte 

presentate in questa mostra carmagnolese costituiscono l'esemplare n.8 sulla tiratura complessiva di 60. Tutte 

recano il timbro a secco "Atelier Casorati" e sono raccolte sotto il titolo "F. Casorati opera grafica incisa dal 1908 al 

1963" . Questo esemplare completo viene ora smembrato e ogni singola opera ceduta sciolta ai collezionisti 

interessati. Si tratta in tutti i casi di una seconda tiratura di incisioni casoratiane che in tantissimi casi esistono nella 

tiratura originale in un solo esemplare. 

Si tratta quindi di una occasione pressochè unica di poter accostare (e volendo acquistare) incisioni tirate in numero 

limitato (appena sessanta) del grande maestro torinese che ha accostato la grafica non frequentemente e, 

sopratutto, limitando sempre le tirature delle sue lastre realizzate spesso in maniera sperimentale. 

Quindi gli appassionati sanno bene quale straordinaria occasione quella offerta ora dalla rassegna carmagnolese. 

Starà a loro saper approfittare della circostanza. 
 

Palazzo Lomellini - piazza S. Agostino 17 

1 settembre●29 o]obre 

L’arte dell’acqua 

A cura di Elio Rabbione. Ausilio critico di Marilina Di Cataldo 

La mostra, promossa dall’Assessorato alla Cultura del Comune di Carmagnola, in collaborazione con l’Associazione 

Amici di Palazzo Lomellini e con il contributo della Saletta d’Arte Celeghini, è un omaggio alla mirabile tecnica 

dell’acquerello, e al mondo forse poco conosciuto degli acquerellisti. L’arte dell’acqua presenta un’interessante 
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retrospettiva dedicata a Guido Bertello - maestro indiscusso scomparso sul finire del Novecento - e diverse opere di 
abilissimi atisti dei giorni nostri, quali: Adelma Mapelli, Lia Laterza, Ines Daniela Bertolino, Anna Lequio, Luciano 
Spessot, Maurizio Rossi, Roberto Andreoli e Paolo Brencella.   
Inaugurazione: venerdì 1 settembre ore 18,30 
Orario Fiera 
Dall’11 settembre l’orario sarà il seguente:  
Giovedì, Venerdì, Sabato 15.30/18.30 
Domenica 10.30/12.30 – 15.30/18.30 
 

1●10 se]embre 
PEPPER BOMBING 
Mostra di creatività diffusa  
Varie decine di peperoni realizzati all’uncinetto, montati su appositi supporti, saranno esposti in vari spazi in tutta la 
Città. A cura del Gruppo DONNE IN CITTÀ 
 

Chiesa San Rocco – Via Valobra 
1●10 se]embre 
“180° di Musica e Storia” 
Inaugurazione Venerdì 1° settembre ore 17:30.  
Mostra storica della Banda di Carmagnola. Orario Fiera. A cura della Società Filarmonica di Carmagnola 
 
 

SOMS F. Bussone – Via Valobra, 143 
1●8 se]embre 
Visioni 
Personale di Giusi Maglione 
Orario: 1° sett. 18.00/22.00  |  2-3 sett. 10.00/12.00-16.00/22.00  |  dal 5 all’8 sett. 18.00/22.00 
A cura della Società Operaia di Mutuo Soccorso F. Bussone 
 

Centro Città 
 

Via Bobba, 12 
1●10 se]embre 
Mostra di Arti Visive 
Orario Fiera. A cura dell’Associazione Culturale Segnodisegno 
 

Via Cavalli, 23  
1●10 se]embre 
Le Nostre Vespe 
Orario Fiera. Esposizione permanente di vespe storiche curata da Gianni Spagnolo 
 
 

 

I  MUSEI CARMAGNOLESI 
La rete museale cittadina riunisce principalmente cinque "luoghi di comunicazione della cultura e della tradizione 
carmagnolesi" - Ecomuseo della Canapa, Museo Tipografico Rondani, Museo Civico di Storia Naturale, Sinagoga e 
Museo Civico Navale. Durante la Fiera Nazionale del Peperone è possibile visitare i musei carmagnolesi come 
viaggio alla riscoperta del territorio piemontese. Le visite si intendono tutte accompagnate da personale addetto, 
mentre per la visita del Centro Storico, dell'Abbazia di Casanova e del Bosco del Gerbasso sono disponibili, a 
richiesta, servizi di guide turistiche e naturalistiche. 
Maggiori informazioni sui musei sono reperibili in www.comune.carmagnola.to.it/Musei 
 
Durante la Fiera, presso la Biblioteca Civica di Via Valobra, 102, ci sarà il punto informativo per la prenotazione 
delle visite e l’iscrizione alle attività in programma presso i musei durante la Fiera Nazionale del Peperone.  
INFO: 3338894508 – associazionemuseinsieme@gmail.com 
 
Nelle giornate di domenica 3 e 10 settembre è anche possibile visitare il Complesso Abbaziale del Monastero di 
Casanova ed il Museo di Arte Sacra dell’Abbazia di Casanova, con i seguenti orari: 
 

Complesso Abbaziale del Monastero di Casanova 
Piazza Antica Abbazia – Frazione di Casanova 
Apertura Domenica 3 e Domenica 10 settembre |  Orario di Visita: 10.00/13.00 – 15.00/18.00 
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Museo di Arte Sacra dell’Abbazia di Casanova 
Apertura Domenica 3 e Domenica 10 settembre  |  Orario di Visita: 15.00/18.00 
 
 

EVENTI AI MUSEI 
a cura dell’Associazione Culturale MuseInsieme 
INFO E PRENOTAZIONI: 3338894508 – associazionemuseinsieme@gmail.com 

 

Museo Tipografico Rondani (Via Santorre di Santarosa,12) 
>> “A Caccia di Libri” 

Quiz, giochi e indovinelli dedicati ai più piccoli per scoprire la storia e le curiosità della tipografica carmagnolese 
Sabato 2, domenica 3, sabato 9, domenica 10 settembre  h. 15.00 – 18.00 
Visita Guidata inclusa nel biglietto d’ingresso 
 

MUS.ca – Museo Civico di Storia Naturale (via San Francesco di Sales, 188 – Parco La Vigna) 
>> “Esplora-Museo”. Percorso per famiglie alla ricerca delle rarità che si celano tra le sale del Mus.Ca 
Sabato 2, domenica 3, sabato 9, domenica 10 settembre  h. 15.00 – 18.00 
Visita Guidata inclusa nel biglietto d’ingresso 
 

Ecomuseo della canapa(via Crissolo 20, San Bernardo) 
>> “Aperi-CANA”. Visite al museo e degustazioni di prodotti a base di canapa forniti dall’AssoCanapa srl. 
Giovedì 7 settembre  h. 18.30 – 21.30 
COSTO: 8 € (comprensivo di ingresso al museo, visita guidata e degustazione) 
 

>> “Hemp&Health: canapa per il benessere”  
Workshop dedicato alla lavorazione dei materiali naturali per la composizione di scrub corpo, creme idratanti per il 
viso, e tanto altro… a base di canapa!  
Sabato 9 settembre  h. 17.00 – 18.30. COSTO: 10 € (comprensivo di materiali naturali per la composizione delle 
creme che ogni partecipante potrà portare a casa). Max 15 partecipanti, gradita prenotazione.  
 

Domenica 10 settembre 
Giornata Europea della Cultura Ebraica 
Visita alla Sinagoga – Via Bertini, 8. dalle ore 10 alle ore 19.00 – ingresso gratuito 
non occorre prenotazione. Per informazioni: Artefacta – info@artefacta.it – 347.4891662 
 

Domenica 3 e Domenica10 settembre 
Visita Guidata all’Antica Cereria, Via San Bermardino, 9. Orario: 10.00/12.00-14.00/19.00 
 
 

I CONVEGNI 
 
lunedì 4 Settembre 
● ore 18.30 Stand BCC, Piazza Sant’Agostino - I fiori delle nostre canape: a 360 gradi e senza peli sulla lingua. 

Confronto tra agricoltori, amatori, malati ed esperti di tutte le discipline. 
 

giovedì 7 Settembre 
●ore 17.30 Sala del Consiglio Comunale – Municipio, Piazza Manzoni 10 – Convegno “Alla Corte di Re Peperone: dal 
pomodoro alla patata, dal mais alla melanzana… Novità in tavola dal Nuovo Mondo”.  
A cura dell’Assessorato alle Manifestazioni e di Pro Natura Carmagnola. Seguirà, alle ore 20 , la "Cena del nuovo 

mondo" nel Pala BCC (vedi info in apposita sezione)  
 

domenica 10 Settembre 

● ore 16.00 Giardini Unità d’Italia - Palco Pepper Magic show– Incontro “Giovani e Lavoro – Il ruolo delle start up”, 

in collaborazione con la Consulta Giovanile Carmagnolese 
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ON AIR - GLI VENTI IN DIRETTA SU RADIO E WEB TV 
Radio Number One (104.0FM) 
Il gruppo Radio Number One, tra i media leader del Nord Italia, sarà presente sabato 2 settembre per uno speciale 
completamente dedicato alla Fiera. Collegamenti in diretta su Radio Number One e un'ora di diretta su Radio 

Nostalgia (dalle 19 alle 20) permetteranno di raccontare nel dettaglio l'evento, con numerose interviste live tra 

espositori, ospiti e organizzatori. Inoltre lo studio live sarà affiancato da una postazione Social Media Manager, che, 

con fotografie, video e dirette live racconterà l'evento sui social networks, facebook, instagram e twitter, utilizzando 

sia i canali della Fiera del Peperone che quelli delle radio coinvolte 
 

T. R. S. Radio     fm 104.800 
Tutte le sere gli speakers intratterranno il pubblico con le trasmissioni del nuovo palinsesto autunnale e a seguire 

dalle 21 T. R. S. Radio     in collaborazione con il CAB 41 darà voce all'esilarante comicità degli artisti provenienti da 

Zelig e Colorado. T. R. S. Radio     si può anche ascoltare in streaming sul sito www.trsradio.it o con la app gratuita 

per tablet e smartphone "Tuneinradio". 

VIDA! NETWORK         www.vidanetwork.it 
Vida! Network Radio TV trasmette in diretta streaming durante la Fiera Nazionale del Peperone di Carmagnola dal'1 

al 10 settembre con interviste e curiosità e proponendo inoltre i segueenti eventi: 

Venerdì 1 settembre Evans Tonon in concerto 
Lunedì 4 settembre Luana Barnabà in concerto 
Giovedì 7 settembre La pizzica con i Vampa de Lumera 
Venerdì 8 settembre Dj set con Marco Ellepee 
Sabato 9 settembre Dj set con Vida Network 
Domenica 10 settembre The Playground in concerto e a seguire i Fumarmata in concerto 
 

 

 

DIFFERENZIAMOCI! 
La Fiera Nazionale el Peperone è una festa ecosostenibile, per cui… Cerca le isole ecologiche posizionate in diversi 

punti dello spazio Sagre e differenzia i tuoi rifiuti. Si può rispettare l’ambiente e divertirsi senza inquinare. 
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